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BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN GEBEN DIR UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN GERNE AUSKUNFT. 

ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST. 

VEGETARISCH     VEGAN 

À la Carte 

Salatbowls 
Saladbowls 

 

GRÜNE SALAT BOWL  Diverse Blattsalate 12.00 
green salad bowl mixed green salad 

GEMISCHTE SALAT BOWL  Blattsalat, Mais, Gurken, Tomaten, Karotten, Randen 13.50 
mixed salad bowl mixed green salad, corn, cucumber, tomatoes, carottes, beetroot 

NÜSSLISALAT BOWL  Nüsslisalat, Speck, Ei, Croûtons  16.00 

lamb’s lettuce bowl lamb’s lettuce, bacon, egg, croûtons 

 

Wahlweise zu deinem Salat 
supplements 

+ GEBRATENE PILZE (100g)   8.00 
+ fried mushrooms 

+ GEBRATENES POULET (130g)  13.00 
+ grilled chicken 

+ LACHS TRANCHE (100g)  14.00 
+ salmon 

+ SELVA-KREVETTEN (5 Stk.)  17.00 
+ shrimps 

+ ZIEGENKÄSE CRUMBLE (60g)   7.00 
+ goat cheese crumble 

 

Dressing nach deiner Wahl:  Balsamico , Französisch , Soja   
dressing of your choice balsamic, french, soy or seasonal 

 

 

 

Suppe 
Soup 

 

TAGESSUPPE (2dl / 3 dl)  14.00 / 17.00 
soup of the day 
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Vorspeisen 
Starter 

 

ASIATISCHES TRIO Frühlingsrollen, Dim Sum, Edamame mit Sesam  19.00 

asia trio Springsrolls, Dim Sum, Edamame, sesam, limes 

RINDSTATAR (70/140g) Zwiebeln, Kapern, Focaccia 26.00 / 36.00 
beef tartare onions, caper, focaccia 

RANDENTATAR  (120g) Zwiebeln, Kapern, Focaccia 22.00  
beetroot tartare onions, caper, focaccia 

VITELLO TONNATO (100g) Thunfischsauce, Frittierte Kapern, Olivenöl 27.00 
Vitello Tonnato Thunasauce, fried Capers, Olive oil 

CURRY HUMMUS MANGO  Olivenöl, geröstetes Focaccia, Rauchpaprika, 3 stk. Falafel 15.00 
Hummus curry - mango olive oil, roasted focaccia, smoked paprika, 3 pcs. Falafel 

+ extra Focaccia (2 Stk.)  + 2.50 

 

 

 Der Chef empfiehlt 
The Chef recommends 

 

BÜNDNER RÖSTI Bündnerfleisch, Bio Spiegelei, Alp und Bergkäse 28.00 
grisons hash brown grisons meat, fried bio egg, Wiesner alpine cheese 

GESCHMORTE MELANZANE  Sojasauce, Basmati Reis, Ingwer, Knoblauch 28.00 
braised eggplants sweet-soysauce, rice, ginger, garlic  

ROTWEIN RISOTTO  Gorgonzola, Holunder, Federkohlchips 27.00 
red wine risotto gorgonzola, elderflower, kale chips 

 

Wahlweise dazu 
Supplements 

+ GEBRATENE PILZE (100g)   + 8.00 
+ fried mushrooms 

+ GEBRATENES POULET (130g)  + 13.00 
+ grilled chicken 

+ LACHS TRANCHE (100g)  + 14.00 
+ salmon 

+ SELVA-KREVETTEN (5 Stk.)  + 17.00 
+ shrimps 

+ ZIEGENKÄSE CRUMBLE (60g)   + 7.00 
+ goat cheese crumble 
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Fisch 
Fish 

 

LACHS IM SOJAMANTEL (140g) Orangen-Sojasauce, Duftreis, gelbe Bohnen mit Sesam 34.00 
salmon with soy cover soy sauce with orange, rice, fried beans with sesame oil  

 

 

Fleisch 
Meat 

 

GRILLED CHICKEN BOWL (130g) Korean Style – süsse Sojasauce, Basmati Reis, Kohlsalat 33.00 
grilled chicken bowl Korean style – sweet soy sauce, basmati rice, coleslaw 

KALBSROLLBRATEN (160g)  Wasabi-Zitronenschaum, Rotwein Risotto 35.00 
braised veal  wasabi-lemon foam, red wine risotto 

RINDSFILET (200g) Pfefferjus, getrüffelte Pommes Anna, Karottenpüree 53.00 
beef filet  jus with black pepper, truffled pommes anna, carrot puree  

TOMAHAWKSTEAK (ab 2 P. pro 100g) Saucen und Beilagen nach Wahl (Zubereitung ca. 30 min.) 21.00 
Tomahawksteak sauce, side dishes of your choice 

 

 

Burger 
Burger 

 

RANDENBURGER (150g)  Randen-Karotten, confierte Zwiebeln, vegane Aioli 27.00 
beetroot burger beetroot carrot, red onions, vegan garlic sauce 

FÖPPLIBURGER (180g) Black Angus, conf. Zwiebeln, Greyerzer, Cocktailsauce 29.00 
beef burger black Angus, red onions, greyerzer cheese, cocktail sauce 

CLUB BURGER (160g) Poulet, Speck, Ei, Cocktailsauce, Eisbergsalat, Tomate 28.00 
club burger chicken, bacon, egg, cocktail sauce, lettuce, tomato slices 

Beilagen zu deinem Burger 
supplements 
 

+ BIO SPIEGELEI UND/ODER GEBRATENER SPECK je + 3.50 
+ fried BIO egg and/or fried bacon                                                                                                        each 

+ POMMES FRITES UND/ODER BLATTSLAT je + 6.00 
+ french fries and/or small salad                                                                                                        each 

+ SÜSSKARTOFFEL-FRIES  + 7.50 
+ sweet potato fries 

+ MANGO – MAYO, SAMBAL OLEK, VEGANE AIOLI, COCKTAILSAUCE + 2.50 
+ mango – mayo, sambal olek, vegan aioli, cocktail sauce 
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Dessert  
Dessert 

 

WARMER SCHOKO BROWNIE Kirsch- Espuma, Baisercrumble 10.50 
warm chocolate brownie espuma of cherrys, baisercrumble 

CRÈME BRULÉE Orange, Tonkabohnen, Rohrzucker 10.50 
crème brulée orange, tonka bean, cane sugar 

APFELKÜCHLEIN Zimtzucker- Mantel, Fior di late Glace 13.00 
apple rings cinamon-sugar, fior di late ice cream 

EISKAFFEE STAU Vanille- und Espressoeis, Milchkaffee, Rahm 12.50 
creamy iced coffee vanille and coffee ice cream, milk coffee and cream 

AFFOGATO Vanilleeis, Espresso 8.50 
affogato vanille ice cream, espresso 

 

 

Mövenpick Glace 
Mövenpick ice cream 

 

SORBET  Passionsfrucht, Himbeere, Zitrone 4.00 
sorbet passion fruit, raspberry, lemon 

RAHMGLACE  Vanille, Schokolade, Espresso-Croquant, Erdbeer 4.00 
ice cream vanille, chocolate, espresso, strawberry 

Wahlweise zu deinem Glace 
supplements 
 

+ RAHM UND/ODER WARME SCHOKOLADENSAUCE je + 1.50 
+ whipped cream and/or hot chocolate sauce                                                                                                          each 

+ BESCHWIPPST NACH DEINER WAHL Grand Marnier, Vodka, Röteli, Limoncello etc. + 5.00 
+ tipsy of your choice 

 

 

Käse 
Cheese 

 

KÄSEPLATTE  Gorgonzola, Wiesener Alpkäse, Feigensenf 12.00 
Cheese plate gorgonzola, swiss alp cheese, fig-mustard 
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Deklaration 

Declaration 
 

RIND-, KALB- UND SCHWEINEFLEISCH   SCHWEIZ 
Beef, veal and pork    Switzerland 

GEFLÜGEL    SCHWEIZ 
Chicken    Switzerland 

KREVETTEN    VIETNAM (GMO FREE) 
Shrimps    Vietnam 

LACHS    NORWEGEN 
Salmon    Norway 

 

 

Lieferanten und Partner 
Suppliers and partners 

 

ADANK DAVOS AG BEBI DAVOS GELA FRUTTA DAVOS 

INGREDIENZA BERN LUMA DELIKATESSEN MOLKEREI DAVOS 

FRONERI SCHWEIZ RAGETH COMESTIBLES AG WAITA AG 

STIFFLER METZGEREI DAVOS TRANSGOURMET WEBER DAVOS AG 

 

 

Partnerbetrieb 
Gerne nehmen wir Reservationen für einen Besuch in unserem zweiten Betrieb,  

dem Restaurant Gentiana an der Promenade 53 direkt entgegen. 

 

 


