


Slauw-Specialy im Henbat

yeden Dennewtagabend ak 18.00 W
Resewvalion empfohlen

KLEINER GRUNER SALAT
*kk
SPARERIBS “ALL YOU CAN EAT”
BBQ-SAUCE
GEDRUCKTE KARTOFFELN

38.00

auf Venbestellung ab 2 Persenen

TOMAHAWKSTEAK AM KNOCHEN GEGART

oder

CHATEAU BRIAND AM STUCK VOM SCHWEIZER RIND

oder

NIEDERGEGARTES KALBSNIERSTUCK

19.00 / 26.00 / 24.00 PRO 100G
INKL BEILAGEN NACH WAHL

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN GEBEN DIR UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN GERNE AUSKUNFT.
ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST.

V' VEGETARISCH & VEGAN



A la Cante
Salate und Bowls

Salady and beuls
GRUNER SALAT & Diverse Blattsalate 10.50
green salad mixed green salad
GEMISCHTER SALAT & Blattsalat, Mais, Gurken, Tomaten, Karotten 12.50
mixed salad mixed green salad, corn, cucumber, tomatoes, carottes
HERBSTBOWL & Quinoa, Randen, Kiirbis siiss-sauer, Rohkost 15.00 / 18.00
autumnbow! quinoa, beet root, pumpkin sweet sour, raw food
Wahlweise zu deinem Salat
supplements
+ GEBRATENE PILZE00g) &8 8.00
+ fried mushrooms
+ GEBRATENES POULET IN ORANGEN-SOJALACK30g) 13.00
+grilled chicken
+ HAUSGEBEIZTER LACHS00g) 14.00
+ home stained salmon
+ SELVA-KREVETTEN stk) 17.00
+shrimps
+ ZIEGENKASE CRUMBLE(¢09) Y und/ oder FALAFEL stk) @& je+7.00
+ goat cheese crumble and/or falafel each
Dressing nach deiner Wahl: Balsamico @, Franzésisch V', Apfelvinaigrette®?
dressing of your choice balsamic, french or apple-vinaigrette

To share

RINDST ATAR(70/MOg) Zwiebeln, Kapern, Focaccia 25.00 / 35.00
beef tartare onions, caper, focaccia
CARPACCIO @& Kohlrabi-Carpaccio, Apfelvinaigrette, gerostete Niisse 12.00
carpaccio turnip cabbage carpaccio, apple-vinaigrette, nuts
HUMMUS MIT FALAFEL® Tomaten Hummus, 3 stk. Falafel, Kiirbis sliss-sauer, Pinsa 15.00
hummus and falafel tomato hummus, 3 pcs. falafel, pumpkin sweet sour, pinsa
+ FOCACCIA / PINSA @2stk) V' +2.00
+ focaccia / pinsa

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN GEBEN DIR UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN GERNE AUSKUNFT.
ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST.

V' VEGETARISCH & VEGAN



Suppe

Soup
TAGESSUPPE 12.50
soup of the day
GOLDENE HERBST SUPPEV Pilze aus der Region Davos, Knoblauch Cro(tons 13.00
golden autumn soup mushrooms from region Davos, garlic croutons
Paato, Réati und weilenes
Pasla, hash brewn and more
BUNDNER R('jSTI Biindnerfleisch, Davoser Bio Spiegelei, Alp und Bergkase 27.00
grisons hash brown grisons meat, fried bio egg, alpine cheese
SPA'IZLE BOWLY Mohnspatzle, Gewtlirz Rotkohl, Kandierte Maronen 28.00
spatzle bowl poppyseed spatzle, braised red cabbage, candied chestnuts
KURB|SR|SO-|TO W, Kiirbis, gerostete Mandeln, Preiselbeeren, Wan Tan Crunch 2700
pumpkin risotto pumpkin, roasted almonds, red whortleberry, wan tan crunch
WOCHENPASTA Wochentlich wechselnde Kreation des Hauses 26.00
weekly pasta weekly pasta dish, ask our waiters
Wahlweise dazu
supplements
+ GEBRATENE PILZEg00g) & 8.00
+ fried mushrooms
+ GEBRATENES POULET IN ORANGEN-SOJALACK(30g) 13.00
+grilled chicken
+ HAUSGEBEIZTER LACHS00g) 14.00
+ home-marinated salmon
+ SELVA-KREVETTEN stk) 17.00
+shrimps
+ ZIEGENKASE CRUMBLE 09 V' und/ oder FALAFEL s st) & je+7.00
+ goat cheese crumble andj/or falafel each

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN GEBEN DIR UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN GERNE AUSKUNFT.
ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST.
V' VEGETARISCH & VEGAN



Fisnw
SA| BLI NG AUS DEM 0FEN(1609) Kiirbis Risotto, Haselnuss Dukkah, Wan Tan Crunch 3400

salmon char pumpkin risotto, hazelnut-dukkah, wan tan crunch

Fleisch

Meal
DAL CHICKEN BOWL (150g) Gebratenes Poulet, Sojalack, Linsendaal, Ziegenkase 32.00
chicken-dal bow! sauted poulet, beluga lentils daal, goat cheese
RINDSFILET MEDALLIONS (150g) Susskartoffelpliree, Rosenkohl, Orangenpfeffer 48.00
beef filet medallions sweet potato puree, brussels sprouts, orange pepper
HIRSCH ENTRECOTE (160g) Haselnuss, Serviettenknodel, Maroni, Preiselbeeren 43.00
deer entrecote hazelnutcrust, bread dumplings, chestnut, whortleberry

Bugen

Burgen

RANDENBURGER(150g) Y/ Randen-Karotten Patty, Saure Zwiebeln, Vegane Aioli 2700
beetroot burger beetroot-carrot patty, red onions, vegan garlic sauce

FOPPLI BURGER(180g) Black Angus, Saure Zwiebeln, Greyerzer, Cocktailsauce 29.00
beef burger black angus, red onions, greyerzer cheese, cocktailsauce

CLUB BURGER(160g) Grilled Chicken, Speck, Spiegelei, Eisberg, Cocktailsauce 28.00
club burger grilled chicken, bacon, fried egg, salad, cocktailsauce

Beilagen zu deinem Burger

supplements

+ SPIEGELEl UND/ODER GEBRATENER SPECK je +3.00
+ fried egg and)/or fried bacon each

+ POMMES FRITES UND/ODER BLATTSALAT je +5.00
+ french fries and/or small salad each

+ SUSSKARTOFFEL-FRIES je+17.00
+ sweet potato fries each

+ COCKTAIL, SAMBAL OLEK, AIOLI je+2.50
+ cocktailsauce, sambal olek, aioli each

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN GEBEN DIR UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN GERNE AUSKUNFT.
ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST.

V' VEGETARISCH & VEGAN



Qessent

Qessert
SCHOKO-MARONIKUCHEN Kandierte Maroni, Nussgranola, Baisercrunch 12.50
warm chocolate-chestnut brownie candiied chestnut, nut granola, baisercrunch
TIRAMISU Loffelbiskuit, Espresso, Amaretto, Marsala, Kakao 11.50
tiramisu ladyfinger, sspresso, amaretto, marsala, cacao
APFELKUCHLHN Vanilleeis, Zimtzucker 13.00
apple rings vanille ice cream, cinnamon sugar
EISKAFFEE STAU Vanille- und Espressoeis, Milchkaffee, Rahm 12.50
creamy iced coffee vanille and coffee ice cream milk coffee and whipped cream
AFFOGATO Vanilleeis, Espresso 8.50
affogato vanille ice cream, espresso
”Z B ick i
SORBET &2 Passionsfrucht, Himbeere, Zitrone 4.00
sorbet passion fruit, raspberry, lemon
RAHMGLACEV Vanille, Schokolade, Espresso-Krokant, Erdbeere 4.00
ice cream vanille, chocolate, espresso, strawberry
Wahlweise zu deinem Glace
supplements
+ RAHM UND/ODER WARME SCHOKOLADENSAUCE je +1.50
+ whipped cream and/or hot chocolate sauce each
+ BESCHWIPPST NACH DEINER WAHL Grand Marnier, Vodka, Rételi, Limoncello etc. je +5.00
+ tipsy of your choice each

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN GEBEN DIR UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN GERNE AUSKUNFT.
ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST.

V' VEGETARISCH & VEGAN



Qeklonatien

Qeclanalion
RIND- KALB- UND SCHWEINEFLEISCH SCHWEIZ
beef, veal and pork Switzerland
GEFLUGEL SCHWEIZ
chicken Switzerland
HIRSCH EUROPA
deer Europe
KREVETTEN VIETNAM (GMO FREE)
shrimps Vietnam
LACHS NORWEGEN
salmon Norway
SAIBLING ISLAND
salmon char Island

‘Cieferanten und Pandnev

Suppliens and parlnersd
ADANK DAVOS AG BEBI DAVOS GELA FRUTTA DAVOS
INGREDIENZA BERN LUMA DELIKATESSEN MOLKEREI DAVOS
FRONERI SCHWEIZ RAGETH COMESTIBLES AG WAITA AG
STIFFLER METZGEREI DAVOS ~ TRANSGOURMET WEBER DAVOS AG

Pantnenbetnicb

Gerne nehmen wir Reservationen fir einen Besuch in unserem zweiten Betrieb,
dem Restaurant Gentiana an der Promenade a3 direkt entgegen.

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN GEBEN DIR UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN GERNE AUSKUNFT.
ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST.

V' VEGETARISCH & VEGAN



