


A la Cante
Salate wnd Bowls

Salads and beuds
GRUNER SALAT @& Diverse Blattsalate 10.50
Green salad Mixed green salad
GEMISCHTER SALAT & Blattsalat, Mais, Gurken, Tomaten, Karotten 12.50
Mixed salad mixed green salad, corn, cucumber, tomatoes, carottes
WINTERBOWL & Gersten, Randen, Kohlsalat, Rohkost, Salat 15.00 / 18.00
Winter bowl barley, beetroot, coleslaw, salad
Wahlweise zu deinem Salat
Supplements
+ GEBRATENE PILZE (1009 & 8.00
+ Fried mushrooms
+ GEBRATENES POULET (30g) 13.00
+ Grilled Chicken
+ HAUSGEBEIZTER LACHS (i00g) 14.00
+ home stained salmon
+ SELVA-KREVETTEN (5 stk) 17.00
+shrimps
+ Ziegenkase crumble (sog) V' 7.00
+ goat cheese crumble
Dressing nach deiner Wahl: Balsamico &, Franzésisch V', Soja @@ oder Saisonal V'
Dressing of your choice balsamic, french, soy or seasonal

Standlen

RINDSTATAR (70/140g) Zwiebeln, Kapern, Focaccia 25.00 / 35.00
Beef tartare onions, caper, focaccia
GRILLED CHICKEN BOWL (100g)  Kohlsalat, Mango-Mayo, Sojadressing 19.00
Grilled chicken bowl coleslaw, mango-mayo, soy sauce
HUMMUS CURRY - MANGO & Olivendl, gerosteter Focaccia, Rauchpaprika 15.00
Hummus curry - mango olive oil, roasted focaccia, smoked paprika

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN GEBEN DIR UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN GERNE AUSKUNFT.
ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST.

V' VEGETARISCH €& VEGAN



Suppen

Goup
MARONI CREMESUPPE ] Knoblauch-Croutons 13.50
Chestnut cream soup garlic croutons
TAGESSUPPE 12.50
Soup of the day
Pasta, Réati und Melw
Pasta, hash breuws and mere
BUNDNER ROSTl Biindnerfleisch, Spiegelei, Wiesher Alpkase 27.00
Grisons hash brown grisons meat, fried egg, Wiesner alpine cheese
STEINPILZ-RAVIOLI & Olivendl, Cherry-Tomaten, Salbei 28.00
Porcini mushroom ravioli olive oil, cherry-tomatoes, sage
MANDEL GERSOTTO 8 mit Grand Marnier beschwipster Randen und Apfel 27.00
Almond barley gersotto tipsy beetroot and apple
PIZOKEL BOWL V Rauchmehl Pizokel, geschmorter Kohl 29.00
Pizokel bowl homemade pizokel, braised cabbage, caraway cream
Wahlweise dazu
Supplements
+ GEBRATENE PILZE (1009 & 8.00
+ Fried mushrooms
+ GEBRATENES POULET (30g) 13.00
+ Grilled Chicken
+ HAUSGEBEIZTER LACHS (100g) 14.00
+ home-marinated salmon
+ SELVA-KREVETTEN (5 stk) 17.00
+shrimps
+ Ziegenkase crumble ¢og) V 7.00

+ goat cheese crumble

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN GEBEN DIR UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN GERNE AUSKUNFT.
ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST.

V' VEGETARISCH €& VEGAN



Fiach

Fish
SELVA CREVEITEN (5 Stk) Curry-Hummus, Wurzelgemiise, Kichererbsen 34. 0 0
Shrimps curry - Hummus, root vegetables, chickpeas

Fleisch

Meal
GR| LLED CH|CKEN BO\NL (130g)  Korean Style - Basmati Reis, Stisse Sojasauce, Kohlsalat 3200
Grilled chicken bow! Korean style - basmati rice, sweet soy sauce, coleslaw
RINDSSIEDFLEISCH (160g) gebraten in Butter, Gersotto, Randen und Apfel 34.00
Boiled beef rosted in butter, gerstotto, beetroot and apple
SIMMENTALER ENTRECOTE(]SOg) Rotwein - Holunderjus, Rostigaletten, Wurzelgemiise 53.00
Simmentaler Roastbeef reawine - eldberry jus, hash brown, root vegetables

Bugen

Bungen

RANDENBURGER (150g) Y, Randen-Karotten, conf. Zwiebeln, vegane Aioli 26.00
Beetroot burger beetroot carrot, red onions, vegan garlic sauce

FGPPU BURGER (180g) Black Angus, conf. Zwiebeln, Greyerzer, Cocktail 29.00
Beef burger Black Angus, red onions, greyerzer cheese, cocktail sauce

CHRIS PULLED BEEF (160g) Knuspriger Cheddar, Mango-Mayo, geschmorte Zwiebeln 28.00
Chris’ pulled beef burger crispy cheddar, mango-mayo, red onions

Beilagen zu deinem Burger

Supplements

+ SPIEGELEI UND/ODER GEBRATENER SPECK je +3.00
+ fried egg and)/or fried bacon each

+ POMMES FRITES UND/ODER BLATTSLAT je +5.00
+ French fries and/or small salad each

+ SUSSKARTOFFEL-FRIES 7.00
+ Sweet potato fries

+ MANGO - MAYO UND/ODER BBQ DIP je +2.50
+ Mango - mayo and/or bbg dip each

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN GEBEN DIR UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN GERNE AUSKUNFT.
ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST.

V' VEGETARISCH €& VEGAN



Qessel

Lesset

WARMER SCHOKO BROWNIE Walnuss, Whisky-Karamellsauce, Fleur de Alpes 13.50
Warm chocolate brownie walnut, whisky-caramel sauce, fleur de alpes
CREME BRULEE Orange, Tonkabohnen, Rohrzucker 12.50
Créme briilée orange, tonka bean, cane sugar
APFELKUCHLHN Vanilleeis, Zimtzucker 13.00
Apple rings vanille ice cream, cinnamon sugar
E|SKAFFEE ST AU Vanille- und Espressoeis, Milchkaffee, Rahm 12.50
Creamy iced coffee vanille and coffee ice cream milk coffee and cream
AFFOGATO Vanilleeis, Espresso 8.50
Affogato vanille ice cream, espresso

”l o ick i
SORBEF Y, Passionsfrucht, Himbeere, Zitrone 400
Sorbet passion fruit, raspberry, lemon
RAHMGLACE \'s Vanille, Schokolade, Espresso-Krokant, Erdbeere 4.00
Ice cream vanille chocolate espresso, strawberry
Wahlweise zu deinem Glace
Supplements
+ RAHM UND/ODER WARME SCHOKOLADENSAUCE je +1.50
+ Whipped cream and/or hot chocolate sauce each
+ BESCHWIPPST NACH DEINER WAHL Grand Marnier, Vodka, Rételi, Limoncello etc. +5.00

+ tipsy of your choice

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN GEBEN DIR UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN GERNE AUSKUNFT.
ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST.

V' VEGETARISCH €& VEGAN



Qeklonatien

Qeclaration
RIND- KALB- UND SCHWEINEFLEISCH SCHWEIZ
Beef. veal and pork Switzerland
GEFLUGEL SCHWEIZ
Chicken Switzerland
KREVETTEN VIETNAM (GMO FREE)
Shrimps Vietnam
LACHS NORWEGEN
Salmon Norway

‘Ciefenanten und Pantnen

Suppliew and pantneny
ADANK DAVOS AG BEBI DAVOS GELA FRUTTA DAVOS
INGREDIENZA BERN LUMA DELIKATESSEN MOLKEREI DAVOS
FRONERI SCHWEIZ RAGETH COMESTIBLES AG WAITA AG
STIFFLER METZGEREI DAVOS ~ TRANSGOURMET WEBER DAVOS AG

Pantnenbetnieb

Gerne nehmen wir Reservationen fir einen Besuch in unserem zweiten Betrieb,
dem Restaurant Gentiana an der Promenade 03 direkt entgegen.

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN GEBEN DIR UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN GERNE AUSKUNFT.
ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST.

V' VEGETARISCH €& VEGAN



